
FARNERS

Espuma y textura de yogur con gelée de lima y apio 
Tostada de santa teresa caramelizada con texturas de castañas

Guilda Mas Solà con pan y tomate
Tartar de fuet con champiñón silvestre

Nuestro paté de lechón con orejones y emulsión de piñones
Ensalada de pies de cerdo crujientes, texturas de sepia, cigala, setas, frutos secos e higos

Papada a baja temperatura con setas de temporada y “trinxat” de patata y col

Bullabesa de cabracho con dorada

Chateaubriand de lomo bajo con salsa bearnesa

Quesos artesanos con sus acompañamientos
(suplemento de 7,50 €)

Selección de vinos D.O.Empordà
Aguas minerales

BODEGA

IVA incluido
55€ /persona


